Navody na chemické rozbory

Ukol: Diikaz a stanoveni kyseliny glutamové

Kyselina glutamova p#tmezi latky ozn&vané jako chitova aditiva. PouZiva se jako zvy-
raziova® chuti predevsSim instantnich polévek,tkoicich smisi (Aromat, Vegeta, Glutasol),
om&ek, pastik...
Pridava se do pokrinjako monosodnais v malych davkach — asi 0,4 %, optim&lpisobi
pii pH 5 — 7. Je to bila krystalicka latka sladkogélauti, bez #né¢ a zapachu. Vyrabi se
z pSentného lepku, pafpad z melasy.
Na obalu potraviny musi byt jejichfippmnost vyzn&na bd’ slovrg, nebo formou kdédu
E 620 (kyselina glutamova)
E 622 (glutaman sodny).

VeétSi konzumace (nad 1 gram déprobou tchto latek vede k tzv. syndromtinskych
restauraci. Projevuje se pocitem paleni, necitlivgsalového nafii krku a obléeje, bolesti
na prsou. MZe se dostavit i pocit zaveainevolnost, zvraceni. Vyviji se u citlivych osob p
n¢kolika hodinach po poZziti potravy s obsahéchto latek na kny Zaludek.

Cinidla: 1.1 % roztok kyseliny glutamové
2. vyvijeci roztok etanol + amoniak (80:20)
3. 1 % roztok ninhydrinu v acetonu
4. indikator bromthymolova maéd
5. odnérny roztok NaOH o ¢ = 0,1 mol 2|

Diakaz kyseliny glutamové

Kyselinu glutamovou Ize dokazat v potravisi@/ch vyrobcich tenkovrstvou chromatografii.

Vzorek potravinesského vyrobku se smisi
telo 2. / s malym mnozstvim destilované vody. &se
promicha, ponecha usadit a Zzfiltrujeep vatu.
Kapilarkou se nabere malé mnozstvi filtratu
a nanese na Silufol. Jako standard slouzi 1 %
roztok cisté kyseliny glutamové. Vyvijeci
¢inidlo je smés etanol : amoniak (80:20).
Detekce se provadi péktem 1 % roztokem
standard vzorek ninhydrinu v acetonu a naslednym ¥atim

chromatogramu v suSarma 100 °C. Vytvé se
gervenofialové skvrny (R= 0,42).
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Stanoveni kyseliny glutamové

Podle Iékopisu se navazka 0,13 g rozpusti mirnynitatian v 50 ml vody prosté G po
ochlazeni se titruje od¥mym roztokem hydroxidu sodného o koncentraci gtanfol . I* na
bromthymolovou motize Zlutého do modrého zbarveni.



