Navody na chemické rozbory

Ukol: Kontrola potravin a surovin Zivo ¢iSného charakteru

;( EUNKOVY SALAM }

Stanoveni celkovych chloridgh

Za jedlou 8l se v mase povazuji veskeré chloridyepmzitané na chlorid sodny. Obsah chlo-
rida se stanovi titen¢ roztokem dusinanu stibrného za fitomnosti chromanu draselného
jako indikatoru.

Chemikalie a roztoky:

dusinan stibrny ¢ = 0,05 mol .1
chroman draselny — indikator, 5 % roztok
chlorid sodny p.a.

Postup prace

2 g namletého vzorku masnych vyrabfnejlépe ntkky salam) se navazi do titrd baiky.
Prida se 100 ml horké destilované vodyklhdre se promicha a necha se 60 minut stat. Mezi
tim se pipravi odnérny roztok dusinanu stibrného a ostandardizuje se. Vychladlé vzorky se
za @itomnosti 5 ml roztoku chromanu draselného titagimérnym roztokem daterveno-
hnédého zbarveni.

Vysledky udejte v % NaCl.

NejvySe pipustné hodnoty kucligké soli v masnych vyrobcich (platnost k 31.12.3996

vyrobek limit NaCl v mg . kg
Masné konzervy krompolokonzerv a
. . 20000
konzerv masnych vyrolik
Vaiené vyrobky, ostatni vyrobky 25000
Drobné vyrobky,, nikké salamy, p&ené 28000
vyrobky
Uzené slaniny, kitské vyrobky, konzervy a
, . 30000
polokonzervy masnych vyrobk
Trvanlivé vyrobky tepel& opracovane, uzena 35000
masa viéena
Trvanlivé vyrobky tepeléineopracovane, 42000
uzena masa Syrova




